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BESCHRIJVING EN ALGEMENE EIGENSCHAPPEN
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» De witte/romige kleur stemt overeen met de kledingnormen van de cateringindustrie
» Thermische bescherming tot 150°C

» Wasbare binnen- en buitenkant van de handschoenen voor betere hygiéne

» Weerstand tegen olie, vet en de belangrijkste wasmiddelen

TOEPASSINGEN
Bakkerijen Cateringindustrie
» Verwijderen van schalen uit ovens » Verwijderen van hete schalen uit ovens (droog of nat)
Voedingsmiddelenindustrie » Verwijderen van schalen uit verwarmingsovens
» Voorkoken » Verwijderen van voorwerpen uit autoclaven of stoomovens

Lokale Overheid (Catering)
» Uitnemen van warme borden uit droge of vochtige ovens
« Uitnemen van voorwerpen uit autoclaves en stoom ovens

TECHNISCHE INFORMATIE

Gebruiksaanwijzing

Het wordt aangeraden te controleren of de handschoenen geschikt zijn voor het bedoelde toepassing, vermits de
gebruiksomstandigheden kunnen afwijken van de “CE-type” tests (in het bijzonder mechanische en/of chemische eigenschappen), voor
temperatuur, schuurbestendigheid en slijtage.

Gebruik de handschoenen met droge, schone handen.

Verzeker u ervan dat de binnenkant van de handschoenen droog is voor u ze weer aantrekt.

Handschoen is bruikbaar met opperviakte-actieve reinigingslotion voor handen.

Bij brandend gevoel als gevolg van aanhoudend gebruik, verwijder handen onmiddellijk weg van de warmtebron en trek de handschoenen
uit. Gebruik 2 paar alternerend wanneer voortgezet gebruik nodig is.. Controleer de handschoenen op barsten en scheuren alvorens ze
opnieuw te gebruiken.

Het wordt afgeraden deze handschoenen te gebruiken aan personen die gevoelig zijn voor dithioncarbamaat of thiazool.

Gebruik deze handschoenen niet in nabijheid van draaiende machines.

Wasvoorwaarden

Buitenkant van de handschoen is wasbaar onder lopend water en een algemeen huishoud-reiniger. Veeg vervolgens droog met een doek.
— Het is ook mogelijk de handschoen te reinigen in een wasmachine aan 40°C met een standaard detergent maar langzaam en voorzichtig
drogen is aanbevolen. — Draai de handschoen gedeeltelijk binnenste-buiten tot aan de pols — Plaats de handschoen verticaal op een
ovenplaat — Laat drogen gedurende meerdere uren in een hete-lucht oven op maximaal 60°C — Wanneer de handschoen niet voldoend
gedroogd is, kan de handschoen een slechte geur verspreiden als gevolg van bacteriologische ontwikkeling. Opgelet: onaangepast gebruik
van de handschoen of onderwerpen aan een niet-specifiek aanbevolen was-procedure kan de prestatieniveaus veranderen.
Droogomstandigheden

Niet geschikt voor droogkast

Voedingsmiddelenindustrie US

FDA 21CFR 177.2600

WETGEVING

Dit product is niet ingedeeld als gevaarlijk op grond van Verordening (EG) nr. 1272/2008 van het Europees Parlement en de Raad.
Dit product bevat niet meer dan 0,1% van een zeer zorgwekkende stof of stoffen die zijn opgenomen in bijlage XVII van Verordening nr.
1907/2006 van het Europees Parlement en de Raad (REACH).
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